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VERMENTINO UMBRIA
Indicazione Geografica Tipica/ Linea Casale Milli

Descrizione

Il Vermentino & un vino bianco fresco e aromatico, che si presenta con un
colore giallo chiaro luminoso, arricchito da riflessi citrini. Al naso sprigiona
un bouquet delicato ma espressivo, con profumi di agrumi freschi, fiori di
campo e caratteristici sentori salmastri che richiamano la brezza marina. Al

palato & sapido, equilibrato e piacevolmente armonico, con una buona /\(\\-ﬁ"‘ ,
persistenza che lascia emergere una vivace freschezza. Perfetto in 4 ‘,/ o
abbinamento con piatti a base di pesce, frutti di mare, insalate estive e / Cf"”“‘/
primi piatti leggeri, € un vino che valorizza al meglio la cucina :

mediterranea. L

Scheda Tecnica

Regione Colore 4
Umbria Giallo pagliarino con riflessi citrini /
Vitigno Profumo \

100% Vermentino

Sapore
Leggermente acidulo

Temperatura Servizio
10-12°C

Lievemente speziato e fruttato

Gradazione Alcolica
12,5%

Abbinamento
Minestre, zuppe e carni bianche

A

Dimensione Cartone

Tipologia Pallet
Formato Pallet
Dimensione Pallet

Tipo Vino Denominazione

Bianco .G.T
Informazioni Logistiche

Tipologia Bottiglia Bordolese

Formato Bottiglia LT 0,750

Peso Bottiglia KG 1,4

Ean Bottiglia 8054382330349

Tipologia Cartone Ondulato

Formato Cartone 6 Bottiglie

Peso Cartone KG 8,5

CM 25,7 x 17,9 x 30,7h

Epal
25 x5 | 125 Cartoni
CM 120 x 80 x 170h

VERMENTINO

UMBRIA

NCAZIONT GEOGRAFICA TIFICA

CASALE MILLI

Tenuta Casale Milli S.r.| - Loc. Pianello, 175A - 05029 San Gemini (TR)

www.tenutacasalemilli.it



