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Descrizione

Questo vino bianco rappresenta al meglio I'autenticita e la ricchezza
espressiva dei vitigni autoctoni abruzzesi. Si presenta con un brillante

colore giallo paglierino, impreziosito da delicati riflessi verdognoli. Al naso
regala un bouquet fresco e fruttato, con eleganti sfumature floreali che ne
esaltano la finezza. Al palato € morbido e avvolgente, caratterizzato da un

perfetto equilibrio tra freschezza e sapidita, che dona piacevolezza e
bevibilita. Grazie alla sua versatilita, si abbina con naturalezza a piatti
leggeri, insalate di mare, crostacei e formaggi freschi.

Scheda Tecnica

Regione
Abruzzo

N ‘2;4 Vitigno
¥,

%" 100% Passerina

Sapore
Do
Delicato e avvolgente

Temperatura Servizio

8-10°C
Tipo Vino

5“) Bianco

Informazioni Logistiche

Colore
Giallo con riflessi verdognolii

Profumo
Delicato, fresco e fruttato

Gradazione Alcolica
13%

Abbinamento
Pesce, minestre e carni bianche

Denominazione
I.G.T

Tipologia Bottiglia

Formato Bottiglia
\ _ Peso Bottiglia

Ean Bottiglia

Tipologia Cartone

, - Formato Cartone
Peso Cartone
Dimensione Cartone

Tipologia Pallet

! Formato Pallet
“  Dimensione Pallet

Tronco Conica
LT 0,750
KG1,4
8054382330325

Ondulato

6 Bottiglie

KG 8,5

CM 25,7 x 17,9 x 30,7h

Epal
21 x5 | 105 Cartoni
CM 120 x 80 x 170h
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