
Colore 

Vitigno

100% Pinot Nero Floreale e fruttato

Gradazione Alcolica

Elegante e raffinato 13,5%

Temperatura Servizio

16-18°C Primi e secondi di carne

Tipologia Bottiglia

Formato Bottiglia

Peso Bottiglia

Ean Bottiglia

Tipologia Cartone

Formato Cartone

Peso Cartone

Dimensione Cartone CM 25,7 x 17,9 x 30,7h

Tipologia Pallet

Formato Pallet

Dimensione Pallet CM 120 x 80 x 170h

Regione

PINOT NERO UMBRIA

Indicazione Geografica Tipica /  Linea Tralcio

Descrizione

Il Pinot Nero è un vino rosso di grande raffinatezza ed eleganza, 

caratterizzato da un colore rosso rubino intenso e luminoso. Al naso rivela 

un bouquet fine e complesso, con note di piccoli frutti rossi – come 

lampone, ribes e ciliegia – accompagnate da delicate sfumature speziate e 

sottili sentori terrosi che ne sottolineano la tipicità. Al palato è morbido, 

fresco e ben equilibrato, con tannini setosi e una piacevole persistenza 

aromatica. Grazie alla sua eleganza naturale, si abbina perfettamente a 

piatti di selvaggina leggera, carni bianche in preparazioni raffinate e 

formaggi stagionati di media intensità.

Scheda Tecnica

KG 1,4

Umbria Rosso rubino intenso

Profumo

Sapore

Abbinamento

Tipo Vino Denominazione 

Rosso I.G.T

Informazioni Logistiche

Tronco Conica

LT 0,750
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Ondulato

6 Bottiglie

KG 8,5

Epal

21 x 5  |  105 Cartoni


