
Colore 

Vitigno

100% Ciliegiolo Ricco di note di ciliegia 

Gradazione Alcolica

Morbido con aromi fruttati 14%

Temperatura Servizio

18-20°C Salumi, primi e secondi di carni

Tipologia Bottiglia

Formato Bottiglia

Peso Bottiglia

Ean Bottiglia

Tipologia Cartone

Formato Cartone

Peso Cartone

Dimensione Cartone CM 25,7 x 17,9 x 30,7h

Tipologia Pallet

Formato Pallet

Dimensione Pallet CM 120 x 80 x 170h

Regione

CILIEGIOLO NARNI

Indicazione Geografica Tipica /  Linea Tralcio

Descrizione

Il Ciliegiolo è un vino rosso giovane e vivace, che si presenta con un colore 

rosso rubino brillante e luminoso. Al naso si apre con intensi profumi di 

ciliegia fresca e violetta, accompagnati da sottili sfumature speziate che ne 

arricchiscono il profilo aromatico. Al palato è morbido, fresco e 

piacevolmente fruttato, con una struttura leggera e tannini delicati che ne 

favoriscono la beva. È il compagno ideale per salumi, antipasti rustici e 

piatti tipici della cucina mediterranea, grazie alla sua versatilità e 

immediatezza.

Scheda Tecnica

KG 1,4

Umbria Rosso vivace

Profumo

Sapore

Abbinamento

Tipo Vino Denominazione 

Rosso I.G.T

Informazioni Logistiche

Tronco Conica

LT 0,750
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Ondulato

6 Bottiglie

KG 8,5

Epal

21 x 5  |  105 Cartoni


